Landhaus

CLUCKSKEKSE PO

RATSCHER LANDHAUS

[UTATEN:

400g Butter temperiert
170g Staubzucker gesiebt
Vanillezucker
Zitronenabrieb
Prise Salz
1 Stk. Ei
500g Weizen-Mehl
100g Hanfmehl

ZUBEREITUNG WIE MURBTEIG:
MEHL MIT BUTTERSTUCKEN, El UND
AROMEN VERBROSELN UND ZU
EINEM TEIG KNETEN. 1H KUHL
STELLEN. AUSROLLEN UND
AUSSTECHEN!

180 GRAD BACKEN BIS DIE RANDER
LEICHT BRAUN WERDEN!

MANCHMAL LASST SICH INS
GLUCK HERTHAFT REINBELSSEN!

Ps: kann man auch mit Marmelade fUllen!



